o Service g

Les commandes seront enregistrées
pour Noél au plutard le 21 décembre
et pour Nouvel an le 28 décembre !

MEDAILLE
2

OR
2005/07/09/16

du meilleur
Paté en Croite
Foire Européenne

Horaires d’ouverture
Semaine de Noél : le 23 en non stop jusqua 16h00 et

le dimanche 24 de 9h00 @ 14h00 !
( juste prise de commandes )
Semaine du nouvel an : le 30 en non stop jusqu'a 16h00 et
le dimanche 31 de 9h00 a 14h00 !

Boucherie - Charcuterie - Traiteur

ou de préférence téléphonez nous directement !

Restanrmant
@wt@ Leguipe de votie . H lA 6 a‘
$Bowcterio— (Charewtorio — Ghactewt — Sedtauant k \W\‘
®

Pour des compositions de cocktail dinatoire, menus de fétes, buffet froid, froid /chaud
Retrouvez nous sur www.bimhudsala-boucherielang fr

Réalisation BCGRAPHICS 03 89 48 04 19 - 68280 Sundhoffen * Ne pas jeter sur la voie publique

« B Qudsala »
Vowd dowhaite de théd chalewrewded Cloted

Pour savourer des moments conviviaux !
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.

i :
rtisan prét de chez vous !

BIM HUDSALA BOUCHERIE LANG
12 rue de la liberté - 68280 SUNDHOFFEN - Tél.: 03 89 71 40 42




Sl vur vod foted gowmanded

Gudemble aperitif [ dinatocre /a6 €. 25E€ 00  pera.
Biseaux de Boudin blanc avec trompettes/morilles ;

( Boudin blanc mosaique ( pistaches/chorizo/jarret/jambon /raisins secs );
Mini vol au vent fourré avec ragodt de langoustines/petits légumes ;
Mini briochette a I'escargot ;

Nem de saumon posé sur navette aux céréales, vinaigrette « thai » ;
Feuilleté au pesto basilic/parmesan,/noisettes/olives !

Mille fevilles de foie gras d'Oie/Canard et pain d'épices !

Notre mini pdté en crodite recette médaille d'or !

Mignon de porc fumé accompagné de notre recette de baguette vosgienne ;
Quichette légumes ;

Verrine de salade de céleri/écrevisses/pommes et son grisini |
Bonbon de compressé de canard en trois cuissons !

CYloa wecetted depoiddon : aw 100y1a
Froid : servir avec toast, sauce tartare, salade mixte :

Terrine de merlan,/cosur de lotte/coques/moules: .. oo oo 4€20
Saumon fumé : Notre recette fumé au bois de hétres ... 5€60
Turban de filet de sole roulé sur mousseling de saumon avec crevey‘és/’rrompetTes/p|smches ........... 4€20
Sauce d'accompagnement : ....... 1€50 ! Crudités simpless .. ... ..... G0 0 . Composées : 2€40

Chavud : servir avec sauce créme, riz, fevilletage ou légumes:

La Timbale de mousseline sandre/St Jacques au cceur de . M 5€20
La Timbale de mousseline de volaille aux queues de c pleurotes sautées au Noilly Prat: .. ... ... 3€80
Sauce créme d’accompagnement a base de fumet « .. 2€ avec safran/curcuma: . ... .. 2€45
Dos de cabillaud en papillote avec mousse de poi 13€50 la portion !
ot -
Foie gras Oie / Canard : . .SRauiins . SN L 16€50/ 100grs ;
Rillefte e volaille - . . ... .. "SRR SR 3€80 / 100grs
Terrine aux trois volailles : ....... ... b s o B o s R N 4€60 / 100grs ;
Compressé de canard en trois CUISSONS - ae . Sk P = 3€90 /100grs
Jambon persillé facon « Bourgogne D e e SR 3€60 / 100grs
Pressé de pieds / jarrets a 'embeuné de chou, en robe de Jambon St Daniele ef coeur de foie gras: ... .. 8€50
La Dz d'escargots en coquille avec notre recefte de beurre s . ... ... ... 8€90 / dz
Pain d'épice:................ 3€80 / 100grs Mini briochette: .................. 0€75
Langhopf . .. ... .. 2€60 / 100grs Chutney de fruits secs: ........... 4€90 / 100grs
Cloa volailled featived :

Supréme de chapon ; Chapon ; Supréme de pintade ; Pintade ; Cuisse et Magret de canard ; Cannette ; Supréme de
caille ; Cuisse de dinde et Dinde fermiére | Alsace

Clod vianded preted a wotir ! aw I00gea

Melon de veau farce haché veau/légumes/frompettes s .................. 2€80
(uisse de canard s/0s farce avec chitaignes <. . ... ... ... i 1€80
(uisse de volaille s/0s mousseline volaille avec morilles = ... .............. ..o L. 2€60
Cuisse de dinde s/0s farce de Nogl - . . . . . e e 1€80

Supréme de chapon farce avec foiesde volaille :. .. ... ... 2€85

Mauviette de caille sur mousseline de pintade aux champignons . ............................... 5€50
CPlotre adlection de viande cuidinee et gatuie :
Baekaoffa de cuisse de canard, légumes, fruits secs, épicesde Nogl ...................... 14€00 / portion
Baekaoffa aux trois viandes, légumes .. ... ... .. 14€00 / portion
Civet de marcassin (régional) en SQUCE QUVINTOUGE : . ... ..o oot 14€50 / portion
Civet de daine(régional) en sauce vinifiée, champignons : ....................ccovnnns 16€00 / portion
Bouchée a la reine veau / volaille / quenelles / champignons:.......................... 2€40 /100grs
Supréme de chapon farce volaille/dés de foie gras/sot I'y luisse, sauce mercigre =, . ........... 19€80 / portion
Grarucitute : a téchawfior /
Sauce créme champignons mélange forestier: .. ... 2€40 / 100grs
Sauge bordelaisels . S L TEERRRRRRE Y 1€80 / 100grs
Spitzlesnature - .. ................ 1€10/100grs . ......... Revenus au beurre:. . . . ... 1€40 /100grs
[BGUMES . . .o e 1€90 / 100grs
Notre farce de No&l avec viande de volaille/porc/oignons. . . .................... ?77€ / pers
Pierrade avec heeuf/veau/porc/volaille/Kassler/canard /daim ou biche,/lard fumé :. . 250grs : ... .8€80 / pers
Avec ganiture : gratin douphinois, crudités ef souces: .. .ov e 16€00 / pers
Fondue « chinoise » avec beeuf/veau/volaille s . % . .. ey 250 grs: ... 10€00 / pers
Avec garniture : riz cantondis, crudltes suuces bouillon de pot-aufeu/frompettes: .. ........ ... 19€50 / pers

@/wodeed&m%w ofmyoffﬁcweomcb condedld de vechaccfe !/
Veuillez nous consulter !

%@dpm@(omwit/w-wte@/wo/cm tj;/ prex awe 100g1a

Tourte traditionnelleaeiite" AN 5. =S5 SN ok 1€55
Tourte avec blanc de poulef /#gumes aemes : .= el R T 2€20
TourteCharallise ;. A gy . ... o T e - T A 2€40
Tourte au canard et gno’r’reél.' .......... e B R L 2€80
Tourte aux filets de caille/canard, crémeux de chumﬁlgnons ( nouveauté trés fine )

Chausson landaisfarce fine, champignons, filet de canard grillé foie gras) -................. 5€50
Feuilleté de jombon avec poireaux, champignons, Iurdons ............................... 1€68
Pité chaud entier:." . ., . Nt P RN L 1€75
Noix de Jombon en crofie™: . .. HEETHSSENENESE—— _LF . 1€95
Kassler en crodte :1€95 '

Mignon de porc en crodite avec duxelle et foie gras : . . . ... JEIWS sans foie gras :. . . . ... 2€70
Chausson de ris de veau/pefits légumes <. .. ... 6€60
Feuilleté d'escargots et cépes/girolles/champignons Paris .. ........................... 4€80
Saumonfeuilleté .. ... ... 3€20
Feuilleté de filet de sandre/julienne de légumes safranés/curcuma ....................... 3€75
Filet de beeuf «wellington » .. ... ... 4€60
Filet de porc facon «wellington » = . ... ... . 3€90
(farce fine/champignons /chtaignes/figues/raisins secs/foie gras/herbes)

Nougat de filet de chevreuil en crodite, mousseline de pintade aux fruits secs:. .. ............. 5€95



