Bim   Hudsala


www.bimhudsala-boucherielang.fr
Côté Restaurant
Vous propose son menu du jour à 19€30 ou entrée à 3€40
						Plat 12€		ou Plat Tout Seul : 14€80
						Dessert 3€90


Mardi 17 mars :	Entrée :		Potage aux légumes ou terrine avec salade mixte !
			Plat :		Salade de bœuf cuit, macédoine de légumes, ½ œuf dur ;
Ou à 14€80 Cuisse de poulet roulée, légumes et frites !
			Dessert :	Tartelette citron/meringue avec orange gratinée au sabayon !							ou tarte aux pommes ;																			A B F G I M
Mercredi 18 mars  :	Entrée :		Potage ou escargots au beurre persillé !
Plat :		Crépinette de farce fine/jarret confit, pommes de terre sautées, salade ;
Dessert :	Tarte au fromage blanc !
												A B F G I M
Jeudi 19 mars :		Entrée :		Potage aux légumes ou Feuilleté choucroute/boudin !
			Plat :		Ballotine de volaille farcie, cubes de pommes frites, panache de légumes ;
			Dessert :	Mille feuilles vanille ./ chocolat !			A B F G I M

Vendredi 20 mars :	Plat de poisson à 14€80 !
			Entrée :		Salade de lentilles St Antoine ;
			Plat :		Dos de lieu noir façon « basquaise », riz !
			Dessert :	Mini gourmand !
										A B C D F G H I M
Samedi 21 mars :	Entrée à 5€50 : Charcuterie et terrine ou Salade vigneronne !
			Plat : 	20€ 	Couscous avec ragoût de légumes frais, boulette et ragoût d’agneau,
			Merguez, ½ cuisse de poulet, semoule avec fruits secs, sauce piquante !
			Dessert à 4€90 : Tarte 
Ou mini gourmand ! 
			

Nous vous souhaitons un Très Bon Appétit !


Suggestion de vin : Pinot Blanc « Auxerrois » : le verre 4€50 Vignoble J.P. HAEFFELIN à Eguisheim.
			Le verre de Muscat : Domaine SCHNEIDER à Gueberschwihr : 6€60
			Le verre de Côte du Rhône : Mont Redon : 7€40

Toutes les charcuteries, terrines et pâtés, toutes les saucisses sont de notre fabrication artisanale et toutes les viandes proviennent en direct de notre boucherie d’à côté ;. Nous mettons en avant notre choix de  Génisse Alsace ou FRANCAISE (née, élevée et abattue en France); Toute la cuisine est de fabrication « MAISON » y compris les desserts sauf la glace : Maison Glaces Alsa ! Nous avons les mêmes fournisseurs depuis plus de 30 années : Sabreco, Marché des chefs, Metro, Koch, Pierre Michel et Adrian !
Nous mettons en avant notre achat de porc « Alsace » par l’intermédiaire de notre coopérative : Sabreco !
